Pates et cremes de base

L Tableau récapitulatif des pates de base
Farine| Beurre | Sel Eau Oeufs | Sucre | Levure | Parfum | Divers
. Brisée 1kg 0,5kg [ 20gr| 031 2 50 gr ()
A foncer 1 kg 0,5kg | 20 gr 0,21 4] 50 gr (f)
Sablée 1 kg 0,5kg |20gr ‘4et+dj| 04kg | 20 gr(f) | vanille (f) | zeste
(chimi) | cacao (f) | citron
Feuilletée | 1keg | 0,75kg | 20 gr 0,51 .
Achoux | 06kg | O4kg | 20gr 11 16 50 gr (H)
Génoise kg 102kg (D) 32 | 1kg
Biscuit | 0,4 kg | 20j+20| 05kg 0,1 kg
bl fécule
Savarrin | 1kg 04kg |20gr| 041 10 0,1 kg 50 gr raising
i (boul) secs (f)
Brioche 1kg 05kg | 20gr 12 0,1 kg 50 gr
(boul)
Acrépes | 05kg| 0,lkg 10 gr | 11]lait 8 50 gr () vanille (f)
A frire 1kg 20 gr | 11biere | 10 j+ 15| 50 gr () 0,21
4 bl huile
A nouilles | 1 kg 20 gr 10 0,5dl
g huile
A cake 1kg 0.8kg | 20gr 16 0,8 kg 20 gr |vanille 1| raisins
(chimi) dl rhum fruits
I confits
Les crémes de base
i " ( Poudre a -
Lait | Sucre Oecufs créme | Beurre ﬂg‘l;?_':ée Gélatine| Parfum | Diverse Technique
Anglaise 11 | 0250kg | 8312 >
= Jjaunes Vanille
Pitissidre 11 0,250 kg 'g]aunes oﬂoo Vanille
Amandes I ke 16 entiers L kg vazille/rhum ldf(g poudre
Beurre 08kg 16 jaunes 1k Vanil Cui u
£ Vanille | 0251eau 1‘15{;0[?;;::; élet) |
Mousseline 1] 03 kg Bjaunes | 0,150kg 05 Vanille ;ﬁ?:;ftﬁfg{
ghnud ;?:qilie du
Chi . 03 kg +02( 12 jaunes + cu;::: roid
hiboust 11 -y (o bimes*| 0.100kg r*zuﬂmlfs vanille C&infi!ﬂs;g-&e
Diplomate 11 0250ks | 8j éa:qaise Tssie
- g | wms | e T
Chantilly 0,150 kg fouettée
i - sucre glace 11 Yanille
rQcmc prise | 1] | 0250kg | 8 entiers Vanille
B rois = 8al0 5 =
avarois 1] 0,250 kg Jaiias 081 } Eu 3]& Vanille ;.érﬁ‘rggea-r: gclféxs::
Bavarois i Ja | 0200 kg2 TTaepipe fouettée
purée de L £ " 123 i e fruits +
froits | | 0.300kg 081 fevilies b it séntine
(pour sirop) | + créme fouettée

Votre chef de cuisine vous demande de réaliser des choux garnis de créme péatissiére pour 100
personnes. A partir des proportions des pates et cremes de base, calculez les quantités
nécessaires pour réaliser le dessert.

Méme question pour 50 personnes....



Pates

100 pers.

Farine Beurre Sel Eau Oeufs Sucre Levure Parfum Divers
A choux
100 pers.
Crémes
Lait Sucre | Oeufs \Pou‘dre Beurre Creme Gélatine | Parfum | Divers
acreme fleurette
Patissiere




